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Ocekavame zazitek. Ma byt zvlastni, neopakovatelny, jednim slovem: mimoradny. Takovy,
jaky si obvykle dopfejeme v divadle nebo na koncertu sezony. Stejné strhujici ale mize byt

i navstéva restaurace.

La Degustation B Sorgeoise - pavni
degustaéni restaurace v Cechéch. Ve é
ia biédny jev. Nade zemé

)

o to u2 x

Sak
i ehco
pokuhédva. Ctyficet let komunismu nechvaing

oviviiuje | Beskou kuchyni, Tradice vymizela,

jako traditni menu se obwykle vnimd na
vd Nebo guids
Sesti. A do toho v Praze plichézl degustaini
abidkou nejen Pro gurmdny, ale

néhodng né ko
tauraci schopni vnimat jako kulturi zastek
“0u j@, Co od takove ndvitévy olekavaj
j80u ochotni do Kuing
ho skvostu investovat

i obiibend sviti

2 jsou | veder v res

Fornando David Diaz Dolgado

& St

v pochazi z Katalénska. Pivod-
nd je prévnikem, plsobil dokonce v jedné

vat prestizni kuchafskou &kolu Joviate

v Barcelond. UZ od prvniho rognik se uZil
u S6fkuchadll v restauracich, jejich? kvalitu
ceni | hvézditky svitové wzndvaného
Michelina. Po ukondeni studil prodel David
nékolika kurzy u kuchafského guru Fer-
nanda Adrida, majtele kulindfského paldce
E1 Bull, Pracoval i v dal3ich restauracich
tohoto slavného éfkuchafe, naphikiad ve
ndmé Talaia Mar.

Toulky Eeskou gastronomickou historii
Madnd by se histore Seské kuchynd u nds
méla vutovat. Kdo se oiva na Ceskou
gastronomi skiz prsty, zfejmé netusi, 2e
pokud se diive v Seskd panské rodnd
plpravoval baZant, postup préce byl nisle-
duyct: th baZanti se upekd a z péti dalsich
5@ ppravila oméacka tak, aby byla hutnd

@ chufows pind, Nasi pfedci tedy v Zadném
plipadé netroskafiil

Toméds Karpiek je spolumajitelem nové
restaurace, kterd pfichazi na Sesky trh s na-
menu s pevky deské

| mezindrodni kuchyné. W
zkuSenosti v prestiZnich zahr.
racich, studoval management v Insbeucku

2 po swém nédvratu spoluzaloZil v Cechach

sit oblibenych restauraci Ambiente. Spolu

s kolegou viastni ochrannou zndmku Ambiente
a formou

¥Cnich res

hisingu poskytuji icend viem
t&mto restauracim.

Interiér restaurace je v afimavy. Nav
kolem 17. hodiny, kdy se v La Degustation
Bohéme Bourgeois § nd.
vitévnk pat S zAitok
gickou hru svétel. Venku se stmivé a po

ici na 2di dopada pfimo na &tyfi

tevird, o

N r

nasenvirovany i da

2 Btio. | tak je ale
doble vidét na cenu, za jakou si jednotiva
menu miete dopft. Ka2dé menu se skidda
icti chod, Pokem, ktery s vychutnd
dvéma a2 tfemi sousty, se podéva né kyct
biych talfich a je dokonale upraveny. Malé,
skvostné vyvedené wyivamé dio.

Prvni menu, La Degustation Bohéme Bourge
oise, je velmi ndpadité a 2deydl kuchah je pod
vedenim $éfiuchafe Fernanda Davida Diaze
plipravull negmodemnégsimi kuchafskymi techni
kami. David prodel Skolou modemich extrava-
gantnich kuchyni. Pokimy, které v ramci menu
plipeavuje, cbsahul nejdralsi suroviny.

Vytisit ndidady, za které jsme podidili Jecnot

livd menu, a srovnat je s hodnotou findintho

produktu, j@ U tohoto typu podniku obtizng,*

fika Tomas KarpiSek. .Jsme na zatatku, nasim

clem je uvést do provozu restauraci v nejvys-

& molné kvalitd, Samozfeymé, 2e u2 méme
Je 10 viak stile

——

projekt zatal fungovat ekonom

e
2e se nejprve musime dopracovat k jistému
standardu. Jednu vic vam ale u2 dnes mo
eénd cena viech th menu

fici s urCitosti. Ko

. Domnivam se, 2e bude vySsi

om, 2¢a net:
mit viechna tfi nade nablzend menu nakonec
jednotnou cenu.”

V phipadd lwausy, jaky restaurace nabizi, nepo

chybné neni v hodnoté nabizenych degus-

tagnich menu uréujici cena surovin. Jak sam
tady
shiba. Host nepfichdzi proto, aby si koupl sto
gram( masa. Jde za zaZitkem, za mimofad
chuti. Devadesdt ¢

vd, je prace, Klerou Zamastnanci re

majtte

ESLIrace tvrdi, Nek

o2t je

xoent hodnoty, kte

dost
race vénuji plipravé pokemdl, obshze a pé&

© hosta. Je téZké tuto hodnotu kakulovat

njakym nasobkem marke

Sebelepd( kuchafsky postup nenalhvack kvaktnd
suroviny. V této restaurac

2 biofarem, od soukromych p
konodl nebo jinich Cech, Doddvky jm
nékolik nadSencl, ktefi se zabyvay bioprodukty
Dovideji maso, zeleninu | bylinky. Pro dovoz ze

zahrank zase wulivaj dostuprych distrbud:
nich siti, kvalitni suroviny doviZey z celého
svéta. Menu jsou velmi mald - zdefsi kuchafi
js0u proto schopni plipravit 36 miniatumich

i eba z poutich dvou klogrami masa.

A jefits n&Sim je degustatni restaurace typickd.

Ani rozdélent shaeb tady nen

Znamend dvé smény a krétky a diouhy tyden

V La Degus! Pracuje pouze jedna sména

kuchafih, jleden den v tydnu majl voino, Séfku
jde a vénuje se plipravé a wvoj

hodd), Urti, jaka bude koneénd
podoba menu a jakym zpdsobem $6 budou
podévat. Pfijede-i napfidad rdno dodavatel
s nabidkou zoela

§né sezonni zeleniny, mid

na to, 2e v hiavé Séfkuchale u2 se zading rodit

nové podoba nabizendho menu. Plesné podie

Kuchatka Marie Svobodové rodin. Kuchafka je skutedny klenot. Pfi
Zajimava kniha, kterou se v jednom z pra2-  pfipravi omatek v nové restauraci La De-
skych antikvarigtd podafilo objevit Tomas qgustation vychdzey pravé z poznatk( Marne
Karpf@kowvi. Marie Svobodovd ji ve viastnim  Svobodové. Zddniiva jednoduché jidio, jako
nékladu vydala kolem roku 1890 a kniha e napfikiad koprova omdcka, se pfipra-
byta urtena jako phirucka pro kuchafskou wuje sloZitou cestou. Pokrm se zahudfuje
&kolu v vafenou a maslem. Takto

mo2nosti, jake nabzend suroviny skytail
Wznamnou soutdst! degustainiho menu je
samozieymd | pestra nabidka vin. Moravska,
francouzskd, italskd vina, Zajiman
naphikdad | skladba Sampafiskych vin. Pokud
vés zajima cena, také tady je rozmezi velice

¢ Nicrménd absokAnd neicra2ds 1op vino
2 mistné nabidiy pofidite za 14 000
sommeléli pracuf pod vedenim znamého od:
bornka Petra Viceny, ktery jo 36fem Sommeli
rské akademie,

Zdei

To twrdi Tomas Karp@ek a dodédvd: Nej
vezmete pét nebo tieba dvax
ahou restauraci, kae kuchadi

milo

V 18. stoleti se ponibené vinafstvl zadind
obnovovat. O pti vina je stéle zdjem, a to
| ples wyrazny vzrist podtu novych p
To sa projevuje mnoham vice v Cechéch, kterd
u2 nikdy nedosahnou plvodni raziohy vinic
Morava je na tom képe; 206 s zakkdda nové
vinice (u2 mnohem poudendy ne2 v minulosti)
na pfihodnych tratich. Za viddy cisafe Josefa Il
6 upravena pozemkov can a 6 Zaveden nowy
Vinalsky fad; to vechno proto, 2e panovnici

si uvidomuy ekonomicky vyznam vinafstvi pro
stitni kasy, Podie Josefinského katastru bylo
kolem roku 1780 na Moravé 29 266 hektarl
vinohrad(), tedy tfkrdt vice ne2 dnes. Zato
vinioe v Cechdich byly tak poniieny a zpus
todeny, 2e vinohradnictv 20e téme Zanikio,
Presto sa je5td v 19. stoleti v Cechdch pésto-
valo mnoho odnixd, kieré uZ dnes nezndme.
Byly to napfikiac: Arabské Cervend, Beranice,
Buzin moudnk, Debrorozne, Ein derveny, by
a modry, Erabek, Fecon, Chiupatina, Kocinka,
Kubata, Prorok, Pryné, Tarant, Topol, Tvrclik
Jeité se pistovaly odnlily, kieré znéme | dnes:

déte dejme tomu 100 000KE jako mzdu. Ma-§
byt podobny projekt Uspaany a vyjimedny,
o tfeba nemalého nasazeni, Diouho jsem

0 tom plemys
vyberu nejiep ch
uraci. Filp Tréka, vedoud manaer této

o @ nakonec se rozhodl, 2e

manaery a kuchale z ng

restaurac

sobi jako manazer v Amibie

na Vinohradech, pan Svoboda j@ manaZerem
a spoleénikem v restauraci v Celetné ulic,
Oldfich Sahajdak je Séflkucharem sii restauraci

Ambiente. Pz

jsem je do projektu jako
spoleéniky a spolumajitele restaurace. Tim pé-
dem jsou pfimo zainteres
i Diaz
podil na zisku restaurace. Cheete-i v gast-
ronomii Uspasnd rex vat podobny projekt
timto zpasobem viahnout lidi do hry.

ni na jojim zisku

i dvac

rocentn

restaur

Kou ke

telu. Viychdzf z teorie, 20 ul | u
existuje mnoho podnikateld, ktefl finantné
zajstili rodinu, Poficil i domy, auta, jezdi
na zahrankni dovolend a navic, a to je velmi
podstatné — vl
gastronomie fistou fom
je. Do La Degustation Bohime Bourge
nejdete pouze USPOKOHt
potiebu. VAS divod k navitéve je jr

$0m za nddim x

it Kulturé, A tento typ

s kuftury nepochybné

U ZAkadnd 2y

a mimotadnym, zi
nym zéitkem

Pokrac¢ovani seridlu o historii vina - minule jste si

precetli néco o chytré vinafské politice a organizaci

Burgundskeé bié a modré, Musiét, Ryzink
viadsky, Svatovanfinecks, Tramin by a Serveny,
19. stoletf znamenalo pledevsim pro Moravu

a jof vinafe poZehnany vik. V této dobé vanikd
i whidsend vinice Sobes, zpotétiu s kontro
verznini, pozadii vyhiasenymi viny, Pistovaly se
odnixdy Rezinku®, dédle .Cnfar" neboli Cinfan-
del”, Syvanské modré, Servenomodry a zeleny
Muskater", Z mistrich odnd 1o byly napéiklad
Rybuka, Klenica, Prorok, Dubinka, Petr2eka,
Kieped vajitka, Berdndi ocdsek, melounsk
nebo Coutka,

Nestéstim nejen pro moravsie vino byia kala-
mita révokaze. Jeho prvni vyskyt byl zazname-
ndn v roce 1890 v Satovd a v devadesdtych
letech postupnd zasahl 16ma¥ viachny morav-
ské a Caské vinice. Polatkem 20. stoleti zbylo
na Moravé 12 ménd ne2 12 000 hektani vinic

a révokaz nidil dalsi a dalli plochy, Zjstio se, 2e
jedinym fedenim e Upind obnova viech vinic.
PedevSim zasiuhou .C. K. technické stanice
na potirini révokaze” ve Znojmé 6 10to velké
dio podafio, Vinali dostavall od stitu americke

péstovani vina Otce vlasti, dnes vam pfiblizime
odrudy péstované v 18. a 19. stoleti.

WO révokazu.

Dne 1. prosince
1907 vedel v platnost
Nowy vinafsky zakon,
zaCaly se zakiddat vinalské

spolky, konaly se vinafské

sjezdy, rozviel se spoledensky Bvot, V roce
1914 12 je opét na Moravé téme¥ 12 000
hektar(l vinic a zddlo se, 2e nejhori iéta ma
moravske ving sbou. V letech 1928
a 1929 viak phisly keuté mrazy, tak2e v roce
1930 bylo na Moravé pouhych 3788 hektanl
vinic, Situace 5o postupnd Zepiovala, po
rizrmych wkyvech jé dnes v Ceské republce
vice naZ 19 200 hektan vinic (na Morane asi
19 000 hektand), které ve 377 vinafskych ob-
cich cbhospodaiuge vice nel 18 000 vinail,
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